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ORYCKER 1 CRUOVANG

»Dagar hade passerat, nitter hade forflutit. Vinden som linge varit hdrd
hade nu mojnat och det hirda regn som piskat Gver invdnarna i byn
Laveds hade stillat sig.Nu dntligen kunde binderna och hantverkarna i
den lilla byn dter finna hoppet om att pé vagnar och kirror kunna kéra
det eftertraktade olet till mjodhusen runt om i stormlinderna. Detta 6l
som var s vélkant runt om i Osthem hade nu tillverkats och lagrats i
fem langa manader. Olet som gjorde den lilla gardsbyn sa vilkénd kallade
Gerbol och det var byn forborgade hemlighet hur dlet tillverkades. Om
folket i byn fick bestimma skulle det alltid forhdlla sig sé. Mdnga var de
slmakare som var ute efter det hemliga receptet och byn hade utsatts for
mdngen plundringsforsok i sina dar. Sd dn idag dr det endast de fa bybor
som bor i Laveds som kanner till de ingredienser som gor Gerbalet till vad
det dr. Och tur dr kanske det, for vem vet vad det vilkinda dlet innehdller
och vilka de hemliga ingredienserna dr> Vem vet vad det dr for dryck
som varje dag dricks ur skummande krus av ett flertal stormlindare.«

Bergsol

Smak: Starkt, mérke 6l med striv karaktir. Stor och lang efter-
beska.

Alkoholprocent: ca 6%.

Lagringstid: 3-5 ir pa ekfat.

Pris: 12 sm.

Ovrigt: Detta ir ursprungsélet (enligt Trilhejms dvirgar iallafall)
och det anses som mycket fint bland dvirgar. Priset ir det som
forekommer utanfér dvirgstider dir det oftast ar lite billigare.
Olet bryggs runt omibergsomriden i Trudvang, men kan dven
hittas i virdshus i storre stider.

Dvirgaol

Smak: Halvmérke 61 med behaglig smak och karakear. Fylligt och
smakrikt. Medelstor beska.

Alkoholprocent: Ca 4%.

Lagringstid: Ca 1 ér.

Pris: 4 sm.

C)vrigt: Den vanligaste drycken bland dvirgar. Det sigs att dvir-
garna blandar ner mithrakaspin ner i olet for att det ska kunna
fa sin fylliga smak och smakrikhet. Maltidsdryck i virdshusen

i dvirgastider.
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Forklaring till Listan
Hir nedan foljer en liten noggrannare lista dver nigra de olika
drycker som finns att fi tag i om du nr ett virdshus nigonstans

i Trudvang. De beskrivs enligt foljande mall:

Smak: Hir beskrivs smaken pd drycken i friga.

Alkoholprocent: Ar ungefirlig pga svirigheter att fi den jimn
(i Trudvang finns inga instrument att mita alkoholprocent
med).

Lagringstid: Hir stir hur linge och hur drycken lagras.

Pris: Priset ir for en liter.

Ovrigt: Har stir ovrig fakta om drycken som kan vara av intresse.
Vid minga drycker star det att de bryggs/tillverkas i en »by«.
Denna by kan sjilvklart bytas ut mot en by som beskrivs i
nigon av Riotminds moduler eller mot en egenskapad by.
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Sveiborn Gammelbrygd
Smak: Stor beska. Fyllig smak med inslag av rostat kaffe, brodighet

och viss s6tma. God efterbeska.

Alkoholprocent: Ca 5%.

Lagringstid: Fran 2 ir och uppit.

Pris: 6 sm for 2-drigt och sedan uppit.

Ovrigtz Bryggs i Virrane. Gammelbrygd, som den populirt kallas
dr ett populirt findli sédra Vastermark men gir att finna i hela
Vastermark om man letar noga.

Stopsol
Smak: Mérk 6l. Stor beska. Fyllig, komplex och eldig smak med

rostad ton och sétma. Inslag av nisslor, humle och kardborre.

Alkoholprocent: Ca 5%.

Lagringstid: Ca1 ir.

Pris: 7 sm.

Ovrigt: Ett annorlunda 6l fran Paatr i Ejland. Bryggdes ursprun-
gligen i virdshuset Stopsvalje, men nir virdshuset expand-
erade fick dlet flytta ut till ett eget hus.



Zods

Smak: Ljust, mycket starkt, mycket hett och bittert ol.

Alkoholprocent: Ca 15%.

Lagringstid: 8-12 ir pi ekfat.

Pris: 20 sm.

Ovrigt: Vida berémt bland dvirgar. Troligtvis det starkaste Slet
som finns. Har nigra fi men mycket trogna anhingare.

Maskrosol
Smak: Ljust medelfylligt 6l med tydlig sétma och smak av

maskros.

Alkoholprocent: Ca 4%.

Lagringstid: 3 minader.

Pris: 4 sm.

Ovrigt: Ett spinnande 6l frin byar runtomkring den legendariska
sjon Monsjon. Olet dricks mest av minniskor i Vastermark.

Manol/Illmalain

Smak: Ljust 6l. Ganska smakrikt och med rejil efterbeska.
Alkoholprocent: Ca 4%.

Lagringstid: 6 minader.

Pris: 5 sm.

Ovrigt: Bryggs i Alvrikets huvudstad Valtorenne. Ett av de f 5len

som dricks av alver. De flesta alver ogillar 1.

Gerbol

Smak: Ljust 6l. Medelfylligt, smakrikt 6] med ton av smérkola.
Lang, aromatisk eftersmak med markerad beska.
Alkoholprocent: 4-5%.

Lagringstid: 4 minader.

Pris: 6 sm.

Ovrigt: Bryggs i Laveis i Vortland. Gerbdl ir ett vanligt 6l runt
om i Stormlinderna. De flesta virdshusen i Osthem har alltid
ett antal tunnor med Gerbdl i lager.

Salviaol

Smak: Ljust 6l med medelstor beska. Medelfylligt, smakrike 6l
med inslag av kardborre och salvia.

Alkoholprocent: Ca 5%.

Lagringstid: 3 manader.

Pris: 4 sm.

C)vrigt: Ett av Mittlands populiraste 6l. Bryggs i olika byar och
stider éver hela Mittland.

Svagol

Smak: Ljust 8] med stor beska. Medelfylligt och smakrikt med
sotma och markerad efterbeska.

Alkoholprocent: 1-2%.

Lagringstid: 3 manader.

Pris: 3 sm.

Ovrigt: Dricks ofta till middagen. Finns i hela Trudvang,

Branol

Smak: Stor beska. Fyllig, krimig, tydlig rostad smak med stor,
avrundad beska.

Alkoholprocent: Ca 4%.

Lagringstid: Ca 3 minader.

Pris: 5 sm.

Ovrigt: Denna kolsvarta svagél bryggs runt omkring Runvijiik.

Saagavin

Smak: Ett vitt, surt vin bryggt pa getmjélk, honung och dak-
frukeer.

Alkoholprocent: ca 10%.

Lagringstid: 6 minader.

Pris: 30 sm.

Ovrigt: Ger ingen baksmilla men har mycket speciell smak.
Forekommer mycket sillan utanfor Saaga i landet Ejland.

Leariavin

Smak: Ett medelfylligt rétt vin med en svag karaktir av bjorn-
bir.

Alkoholprocent: Ca 8%.

Lagringstid: Ca 20 ir.

Pris: 100 sm.
Opvrigt: Ett fint vin frin 6n Edras.

Gullbirsvin

Smak: Sott vitt vin med frisk smak av gullbar.

Alkoholprocent: Ca 15%.

Lagringstid: Minst 30 ir i tunnor av silverlind.

Pris: Gir knappast att fi tag pi men det skulle nog kosta ca 200
sm.

C)vrigt: Gullbirsvinet bryggs av halvlingdsmin och ir beru-
sande pa ett mycket behagligt sitt. Man fir ingen som helst
baksmailla av gullbirsvin.



Maliarnin

Smak: Rétt mindre fylligt vin. Frisk, druvig smak med inslag av
jordgubbar och katrinplommon.

Alkoholprocent: Ca 11%.

Lagringstid: Ca 5 ir men exemplar som lagrats lingre férekom-
mer, da till ett hogre pris.

Pris: 30 sm; 10 ir — 75 sm; 15 ir — 110 sm; 20 ir — 150 sm; 24 ar
— 180 sm.

Ovrigtz Vastermarks storsta vinodlarfamilj har sedan hundra ar
tillbaka varit just Maliarnin. Vinet kommer ifrin Viranne. Ett
vanligt vin (i sin billigaste form) i hamnstider runt om i hela
Trudvang.

Tistelvin

Smak: Vitt vin, halvtorrt och en aning mousserande. En liten
bitterhet i eftersmaken.

Alkoholprocent: Ca 13%.

Lagringstid: Ca 3 ar.

Pris: 35 sm.

Ovrigtz Ett vanligt vin i stider runt om i hela Spegelskimmer.
Har pa sistone bérjar spridas runtomkring i Trudvang.

Bystinuvin

Smak: Vitt, sétt vin med en inslag av torkad aprikos honung
och russin.

Alkoholprocent: Ca 9%.

Lagringstid: 7 ar.

Pris: 32 sm.

Ovrigt: Bysentes stolthet. Mycket gott vin frin Visterd, en by i
norra Bysente.

Gavevin

Smak: Porlande fruktdryck med smak av druvor, persika och
aprikos.

Alkoholprocent: Ca 12%.

Lagringstid: Minst 30 ar i tunnor av jirnlind.

Pris: 250 sm.

Ovrigt: Ett av de finaste vinerna kommer frin nidendomens
hogkvarter i Viranne. I manga drstider har nidendommunkar
tillverkat detta vin, som endast prister och heliga krigare i
nidendomen férunnas.
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Brosin

Smak: Oljig, fin trismak med liten sétma.

Alkoholprocent: Ca 40%.

Lagringstid: 1 ar.

Pris: 15 sm.

Ovrigt: Kallas populirt for »trivin« pi grund av smaken.
Kommer frin en by i utkanten av Svartliden. Innehiller tall-
barrsextrat och andra trioljor.

Vildsprit

Smak: Eldig med inslag av apelsin och viss sétma.

Alkoholprocent: Ca 40%.

Lagringstid: 3 minader.

Pris: 10 sm.

Ovrigt: Ett brinnvin frin samma familj som brygger vin i Saga.
Kallas ofta for Guldsprit pa grund av sin firg,

Dolcrist

Smak: Eldig med svag oljighet. Framstilld av sid.
Alkoholprocent: Ca 60%.

Lagringstid: 6 minader.

Pris: 12 sm.

Ovrigt: Kommer ifrin Ymerhall i Mittland och kallas populirt

for »huvudsplittrarenc.

Stormbryggd

Smak: En frisk, ren smak av mynta.

Alkoholprocent: Ca 40%.

Lagringstid: Ca1 ir.

Pris: 17 sm.

Ovrigt: En av de mest kinda spritsorterna i Osthem. Tillverkas
i Eiglasta i Fynhem.



Rosmarinsmjod Hallebryggd

Smak: Medelstor beska. Aromatisk smak med tydlig sétma. Smak: Stor beska, aromatisk eftersmak och tydlig, ling efter-
Alkoholprocent: Varierar mellan 5% och 7%. beska.

Lagringstid: Varierar mellan 6 manader och 1 ir. Alkoholprocent: Ca 8%.

Pris: Ca 7 sm. Varierar. Lagringstid: 10 manader.

Ovrigtz Bryggs i vart och varannat hem i hela Trudvang, Pris: Ca 10 sm.

Ovrigt: Bryggs i de flesta dvirgastider. Mjodet heter Halle-
brygd efter den legendariska dvirgiska virdshusvirden Volgir
Halle.
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